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  کپور ماهی غذایی جیزه به  (Quercus brantii) ایزانی بلوط میوه افزودن

و اثزات آن بز عملکزد رشد،  ( Cyprinus carpio Linnaeus, 1758) یمعمول

 تزکیبات لاشه و مقاومت در بزابز تنش شوری

 

 1*اله علمداری، حجت1سیده سکینه طالبیان نیک

 

*alamdari@bkatu.ac.ir  
*alamdari671@yahoo.com  

 

 داوشگاٌ صىعتی خاتم الاوبیا بهبهان، بهبهان،خًسستان، ایزان -1

 

  1331دی  تاریخ پذیزش:                                                    1331فزيردیه تاریخ دریافت: 

 چکیده
 کپًري مقبيمت در ثزاثز تىش شًری در مبَی لاشٍ  رشد، تزکیت عملکزد ایزاوی ثز ثلًط میًٌ افشيدن آرد در ایه تحقیق، تبثیز

 شدٌ، اتًکلاي دقیقٍ 2ي  ثلًط فبقد -2 وشدٌ، اتًکلاي ي فبقد ثلًط -1 شبمل: غذایی تیمبر شش. گزفت قزار ثزرسی مًرد معمًلی
 شدٌ اتًکلاي دقیق2ٍثلًط ي دٌ درصد حبيی -5 وشدٌ، اتًکلاي ي ثلًط حبيی دٌ درصد -4 شدٌ، اتًکلاي دقیقٍ 10ي ثلًط فبقد -3
تیمبر  در کل طًل ي داد کٍ يسن وشبن َفتٍ وتبیج 6ثعد اس  .شد گزفتٍ وظز در شدٌ اتًکلاي دقیق10ٍثلًط ي دٌ درصد حبيی -6 ي
 دار کبَش معىی سجت غذا کزدن اتًکلاي(. p<05/0) ثًد دار معىی 4ثجش  تیمبرَب بمتم ثٍ وسجت افشایش ایه. ثًد ثیشتز ثقیٍ اس 2

 سجت مدت کًتبٌ کزدن اتًکلاي. شد تشدید اتًکلاي مدت افشایش ثب اثز ایه ي گزدید لاشٍ رطًثت دار افشایش معىی ي پزيتئیه
 ثلًط آرد افشيدن. شد آن دار معىی کبَش ثٍ جزمى مدت، طًلاوی کزدن اتًکلاي حبلیکٍ در گزدید لاشٍ چزثی دار معىی افشایش

گزدید. ثز ایه اسبس اگز چٍ تفبيت  آن رطًثت افشایش ي لاشٍ چزثی ي پزيتئیه کبَش سجت دار معىی ثٍ طًر غذایی جیزٌ ثٍ
د درص 10يجًد وداشت امب جبیگشیىی آرد گىدم ثب آرد ثلًط در سطح  4ي  1داری ثیه يسن وُبیی مبَیبن تیمبرَبی  معىی

. شد لاشٍ خبکستز دار معىی کبَش سجت ثلًط آرد کًتبٌ، ثٍ مدت شدٌ اتًکلاي یب وشدٌ اتًکلاي َبی جیزٌ در. وبمطلًة ثًد
کٍ اس َىگبمی  .گزدید مشبَدٌ 6ي  1در تیمبرَبی  ءثقب ي کمتزیه میشان 2 تیمبر شًری در تىش ثزاثز در ءثقب میشان ثیشتزیه

در ثزاثز تىش  ءدار میشان ثقب فبدٌ شد، افشيدن آرد ثلًط ثٍ جیزٌ غذایی سجت کبَش معىیاتًکلاي )حزارت( در سبخت غذا است
مصزف ثب تًجٍ ثٍ عملکزد رشد، تزکیت لاشٍ ي میشان مقبيمت مبَی کپًر در ثزاثز تىش، مطبلعٍ  ،ثٍ طًر کلیشًری گزدید. 

  شًد.  درصد جیزٌ تًصیٍ می 10آرد ثلًط در سطًح کمتز اس 

 
 معمولی ، کپورمیوه بلوط ایزانی، جیزه غذایی لاشه، تزکیب رشد، :لغات کلیدی

 
 
 وًیسىذٌ مسئًل*
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 مقدمه
ؿًَذ.  غزایی اهٌیت ثْجَد ػجت تَاًٌذ  هی خٌگلی غزاّبی
 ثبتشیي ٍ   ّبی ؿوبل هْن  ّبی صاگشع ثؼذ اص خٌگل  خٌگل
ؿًَذ. ایي   ّبی کـَس هحؼَة هی  خٌگل يیتش اسصؽ
ثٌذی   عجمِ خـک وِیًّبی   گلّب تحت ػٌَاى خٌ  خٌگل

ّبی ایشاى سا ثب   دسكذ اص کل خٌگل 40گشدًذ، ٍػؼت   هی
گًَِ ثلَط  4. دٌّذ هیپٌح هیلیَى ّکتبس ثخَد اختلبف 

ثلَط  گًَِ  ْب آًتشیي   دس هٌغمِ صاگشع ٍخَد داسد کِ هْن
ّبی   اػت. ایي گًَِ، تَدُ Quercus brantii))ایشاًی 

دّذ   س صاگشع خٌَثی تـکیل هیخبلق ثلَط سا ثخلَف د
تَاى ثِ   اص هیَُ ثلَط هی(. 1383)ثبلت عبلجی ٍ ّوکبساى، 

 تأهیيػٌَاى هٌجغ غزایی اسصاى لیوت ٍ خزاة خْت 
ًـبػتِ ٍ اًشطی اػتفبدُ کشد اهب تحمیمبت ثیـتشی دس 
هَسد تشکیجبت ؿیویبیی ٍ اسصیبثی صیؼتی ثبیذ اًدبم ؿَد تب 

(. Vinha et al., 2016یؾ یبثذ )کبسثشدّبی ثبلمَُ آى افضا
 Sinaei andثبؿذ )  هیَُ ثلَط ایشاًی غٌی اص تبًي هی

Houshmand, 2016،ُهمذاس تبًي دس غزاّب ثِ ًَع گیب .) 

 ػبخت غزا دسخِ ثلَؽ گیبُ، فلل ٍ فشآیٌذّبی تکٌَلَطیک

هیَُ ثلَط  (.Omnes et al., 2017ثؼتگی داسد )
ّبی   وی ثش خَخِثخلَف ًَع خبم آى، داسای اثشات ػ

 ,.Vinha et alثبؿذ )  گَؿتی، خشگَؽ، اػت ٍ ثض هی

(. اص خولِ دلایل ػولکشد ضؼیف خبًَساى تغزیِ ؿذُ 2016
ّبی   ثبصداؿتي آًضین ؿبهلّبی حبٍی تبًي صیبد   ثب خیشُ

ّب، کبّؾ   ّب ٍ چشثی  ّب، پشٍتئیي  کٌٌذُ کشثَّیذسات ّضن
ٍ تغییش هؼیشّبی  ّب ٍ هَاد هؼذًی  دػتشػی ثِ ٍیتبهیي

اثش هٌفی تبًي  (.Saeidi et al., 2017) ثبؿذ هی هتبثَلیک
ثِ اثجبت سػیذُ اػت  ًیضّب دس هبّی  ثش ّضن پشٍتئیي
ّب ثِ دلیل   (. همبدیش کن تبًي1397پَس،  )هحؼٌی ٍ هلک

فؼبلیت ضذ ٍ  اکؼیذاًی، تحشیک ػیؼتن ایوٌی  ًمؾ آًتی
اهب لجل اص هلشف  ثبؿٌذ  هیکشٍثی ثشای ػلاهتی هفیذ هی

هیَُ ثلَط دس هَاسد كٌؼتی ثبیذ اثشات فشآیٌذّبی 
ّب ثش   آٍسی ثش آى اسصیبثی ؿَد صیشا ایي فشآیٌذ  ػول

ٍ کیفیت اٍسگبًَلپیتیک،  هؤثشًذّب   ای غزا  ّبی تغزیِ  ٍیظگی
صهبى هَاد هغزی ٍ هذت ثِ  لبثلیت دػتشػی صیؼتی

 ,.Cruz et al)دٌّذ   هوکي ًگْذاسی اص آًْب سا تغییش هی

پخت هؼوَلی یب تحت فـبس ػجت ثْجَد ثبفت،  (.2013

خَساکی ٍ اسصؽ غزایی غلات ثِ دلیل طلاتیٌِ ؿذى  خَؽ
افضایؾ دػتشػی ثِ هَاد هغزی ٍ غیش فؼبل  ػجت ًـبػتِ

ٍ اتَکلاٍ  ؿذُػبصی تشکیجبت ػوی حؼبع ثِ حشاست 
هَخت کبّؾ تشکیجبت فٌَلی دس  یداس  ثِ عَس هؼٌی کشدى

 ,.Ghaderi-Ghahfarrokhi et alؿَد ) ثلَط هی آسد

2017.) 
ّبی پشٍسؿی دس  تشیي گًَِ  یکی اص هْنهبّی کپَس هؼوَلی 

پشٍسؽ  (.1397ثبؿذ )آدیٌِ ٍ ّوکبساى،  ایشاى ٍ خْبى هی
کپَس هبّیبى دس ایشاى گؼتشؽ چـوگیشی یبفتِ اػت 

ّضاس تي اص اًَاع  167حذٍد  1392ثغَسیکِ دس ػبل 
ّضاس ٍاحذ کبسگبّی ٍ  15بثی دس  ًضدیک ثِ هبّیبى گشه

هضسػِ پشٍسؽ آثضیبى دس کـَس تَلیذ ؿذ )ػبلٌبهِ آهبسی 
 (.1393ػبصهبى ؿیلات ایشاى، 

ای کِ ثش لضل آلای سًگیي کوبى اًدبم ؿذ،   دس هغبلؼِ 
پیـٌْبد گشدیذ کِ اثش آسد هغض هیَُ ثلَط ثِ هیضاى ثیـتش 

شد )ؿبدًَؽ ٍ دسكذ خیشُ هَسد ثشسػی لشاس گی 6اص 
افضٍدى ػلبسُ پَػتِ داخلی هیَُ ثلَط (. 1387ّوکبساى، 

گشم دس ّش  2ثِ خیشُ غزایی لضل آلای سًگیي کوبى تب حذ 
ّبی سؿذ ٍ  داسی ثش ؿبخق  کیلَگشم غزا، اثش هؼٌی
داس ػجت   عَس هؼٌیِ اگشچِ ث ثبصهبًذگی هبّی ًذاؿت

 Bohlouliخًَی ٍ ایوٌی ثذى گشدیذ ) ّبی  ثْجَد ؿبخق

et al., 2016.)  

ثِ ػٌَاى اٍلیي تلاؽ خْت افضٍدى آسد هیَُ  حبضشتحمیك 
ثلَط )هٌجغ غزایی ثَهی ثب لبثلیت تَلیذ ثبلا دس ایشاى( ثِ 

اّذاف ایي تحمیك . اػتخیشُ غزایی هبّی کپَس هؼوَلی 
ثشسػی اثش حشاست ثش لبثلیت اػتفبدُ اص آسد ثلَط ٍ ؿبهل 

ثلَط دس خیشُ غزایی ثش   اثش خبیگضیٌی آسد گٌذم ثب آسد
 ػولکشد سؿذ ٍ تشکیت لاؿِ هبّی کپَس هؼوَلی ثَد.

 
 مواد و روش کار

 سبخت غذا
اص دّؼتبى تَت ًذُ دس  1396هیَُ ثلَط دس اٍاخش پبییض 

اػتبى کْگیلَیِ ٍ ثَیش احوذ تْیِ ؿذ. پغ اص حزف 
هذت یک ّفتِ دس ِ ّب ث  پَػتِ خبسخی ثب چبلَ، هیَُ

پَػتِ داخلی هیَُ  اتبق خـک ؿذًذ. تبسیکی ٍ دس دهبی
ثِ كَست دػتی حزف گشدیذ. آسد حبكل اص آػیبة، ثب 
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اٍلیِ ٍ  هَاد خبم اًشطی هیکشٍى غشثبل ؿذ. 250الک 
خبم ٍ  خبم، چشثی پشٍتئیي ثشاػبع هیضاى غزایی ّبی خیشُ

 دٍ ًَع خیشُ (.(NRC, 1999گشدیذ  هحبػجِ کشثَّیذسات
 ًشم ثِ کوک بىیکؼ ٍ اًشطی پشٍتئیي ثب هیضاى

ؿذ. خویش  عشاحی 1هغبثك خذٍل   UFFDAافضاس
ثِ  5ٍ  2ّبی   ًـذ. خویش خیشُ اتَکلاٍ 4ٍ  1ّبی   خیشُ
 دلیم10ِثِ هذت   6ٍ  3ّبی   ٍ خویش خیشُ دلیم2ِ هذت

چشخ ؿذى ثَػیلِ چشخ گَؿت، غزا پغ اص ؿذًذ. اتَکلاٍ 
خـک گشاد  دسخِ ػبًتی 65ػبػت دس دهبی  24هذت ِ ث

 250-500غزاّبی ثب اًذاصُ اص ٍ ػپغ خشد گشدیذ. ؿذُ 
 هیکشٍى اػتفبدُ ؿذ.

 

 َبی غذایی )درصذ اس مبدٌ خطک(: فزمًل جیز1ٌجذيل

Table 1: Formulation of diets (%DM). 

 درصذ اقلام

  غذایی

َبی فبقذ آرد جیزٌ

 2، 1َبی بلًط )جیزٌ

 (3ي

َبی دارای آرد جیزٌ

 5، 4َبی بلًط )جیزٌ

 (6ي

 15 25 گٌذم آسد

 10 0 آسد ثلَط

 70/38 57/37 آسد ػَیب

 20 20 پَدس هبّی

 07/6 02/7 سٍغي کلضا

 7 18/7 ػلَلض

 47/0 46/0 هتیًَیي

 77/2 77/2 *اخضاء ثبثت

 100 100 هدوَع
 25/0دسكذ، هکول هؼذًی تدبسی  2اخضاء ثبثت: دی کلؼین فؼفبت *

دسكذ،  1/0تبهیي ث دسكذ، ٍی 25/0دسكذ، هکول ٍیتبهیٌی تدبسی 

 دسكذ. 17/0کَلیي 

 
 سىجی ي تىص ضًری پزيرش مبَی، سیست

 تبسیکی ػبػت 12ٍ  سٍؿٌبیی ػبػت12 ثب ػبلي دس پشٍسؽ
 ّفتِ 6هذت ِ ثلیتشی  75گشد فبیجش گلاع دس هخبصى 

هخضى ٍ ّش هخضى  2تیوبس غزایی، ّش تیوبس ثب  6 .ؿذ اًدبم
ػبصگبسی ؿذ.  دس ًظش گشفتِ عَس تلبدفیِ ث هبّی 11ثب 

هذت یک ّفتِ ٍ ثب هلشف غزای تدبسی کپَس اًدبم ِ ث
 ػیشی تب حذ 19ٍ  13،  8دس ػبػبت  سٍصاًِ هبّیبى ؿذ.

سٍص  3-2دسكذ ٍ ّش  60ثویضاى  آة تؼَیض .ؿذًذ تغزیِ
دهبی آة ثشاثش  عی دٍسُ پشٍسؽ، هیبًگیي .ؿذ یکجبس اًدبم

ؼیظى اک گشاد ٍ هیبًگیي  ػبًتی دسخِ 83/24 ±69/0 ثب
هیضاى . ثَد لیتش دس گشم هیلی 76/7 ± 24/0 هحلَل ثشاثش ثب

ّفتِ ٍ عَل کل ثؼذ اص  6ٍ  4ٍصى دس اثتذای دٍسُ ٍ ثؼذ اص 
ضشیت چبلی ؿذ.  گیشی  اًذاصُ هبّیبىّفتِ دس توبم  6
(CF) :عجك ساثغِ ریل هحبػجِ گشدیذ 

] = ضشیت چبلی  3هتش( ػبًتی) هبّی کل عَل /  (گشم) هبّی ٍصى
] 

×100       

خْت تٌؾ ؿَسی اص ًوک ػبسی اص یذ اػتفبدُ ؿذ. دس 
هبّی اص ّش تیوبس ثِ  5پبیبى دٍسُ پشٍسؽ ثِ یکجبسُ تؼذاد 

هبّی اص ّش تیوبس ثِ  6تؼذاد گشم دس لیتش ٍ  19ؿَسی 
گشم دس لیتش هٌتمل ؿذًذ ٍ هذت صهبى هشگ ٍ  18ؿَسی 

 ّب پغ اص ایي ؿَسیهیش هبّیبى ّش هخضى ثجت گشدیذ. 
( ٍ اًدبم آصهَى Jelkic et al., 2014هشٍس هٌبثغ ػلوی )

ّبی اٍلیِ ثش هبّیبًی خبسج اص تیوبسّبی آصهبیـی اًتخبة 
 ؿذًذ. 

 
تجشیٍ مًاد ايلیٍ غذایی، غذاَبی سبختٍ ضذٌ ي 

  مبَیبنلاضٍ 
دسكذ،  70اص اػتَى آثی  ػلبسُ تبًٌی آسد ثلَط ثب اػتفبدُ

 20هذت ِ ػًَیک ثلشاس دادى ًوًَِ دس ثي هبسی التشا
 10هذت ِ ث g3000دلیمِ ٍ ػپغ ػبًتشیفیَط ثب دٍس 

دلیمِ ٍ تکشاس ایي فشآیٌذ ثش سػَثبت ػبًتشیفَط اػتحلبل 
گیشی کل تشکیجبت فٌَلی ٍ تشکیجبت فٌَلی غیش  اًذاصُؿذ. 

ّبی   اًذاصُ گیشی تبًي ًبًَهتش ٍ 725تبًٌی دس عَل هَج 
 ,Makkar)ؿذ   ًبًَهتش اًدبم 550هتشاکن دس عَل هَج 

 کل لاؿِ ٍ ؿذُ ػبختِ غزاّبی غزایی، هَاد اٍلیِ .(2003
خبم،  پشٍتئیي لحبػ هیضاى اص ػذد هبّی اص ّش هخضى 5

 ؿذًذ. ثیَؿیویبیی خبکؼتش تدضیِ ٍ سعَثت خبم، چشثی
دسخِ  103ثشای تؼییي هیضاى سعَثت اص آٍى ثب دهبی 

ِ ث ػبػت، هیضاى خبکؼتش اص کَسُ 8هذت ِ گشاد ث ػبًتی
 13گشاد ٍ ػپغ  دسخِ ػبًتی 250ػبػت دس دهبی 2هذت 

گشاد ٍ هیضاى چشثی خبم  دسخِ ػبًتی 600ػبػت دس دهبی 
ػبػت اػتفبدُ گشدیذ.  8هذت ِ اص ػَکؼلِ ٍ حلال اتش ث

دس همذاس اصت  25/6هیضاى پشٍتئیي خبم ثب اػوبل ضشیت 
 (.AOAC, 2000هحبػجِ ؿذ )
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 تجشیٍ ي تحلیل آمبری

کلیِ هحبػجبت ثب اػتفبدُ اص  ًشم  تلبدفی لاًکبه عشح دس

اًدبم ؿذ.  2013ًؼخِ  Exelٍ  16ًگبسؽ  SPSSافضاس 

-ثب آصهَى کلوَگشٍفّب   دادُ تَصیغ ثَدى کٌتشل ًشهبل

 آصهَى هتغییش ّبی هَسد هغبلؼِ ثبهمبیؼِ  ،اػویشًَف

ّب ثب   دادُ   عشفِ ٍ همبیؼِ هیبًگیي یک ٍاسیبًغ تدضیِ

 دسكذ 95 اعویٌبى ػغح دس ای داًکي ِ آصهَى چٌذ داهٌ

 اًدبم ؿذ.
 

 نتایج
َبی غذایی   تجشیٍ بیًضیمیبیی مًاد ايلیٍ ي جیزٌ

 سبختٍ ضذٌ
ّبی غزایی دس   ًتبیح تشکیجبت ثیَؿیویبیی هَاد اٍلیِ خیشُ

دّذ هیضاى کشثَّیذسات   اسائِ گشدیذ کِ ًـبى هی 2خذٍل 
ٍ یکؼبى ثَدى دس آسد گٌذم ٍ آسد ثلَط ثؼیبس هـبثِ ثَدُ 

ّب اص لحبػ هیضاى پشٍتئیي ٍ اًشطی خبم   تمشیجی خیشُ
سػبیت ؿذُ اػت. دس آسد ثلَط هیضاى کل تشکیجبت فٌَلی 

دسكذ، تشکیجبت فٌَلی غیش تبًٌی   0004/0±1157/0
ّبی هتشاکن    دسكذ ٍ تبًي 0039/0±0096/0
 ثَد. اص هبدُ خـک  دسكذ 0002/0±0184/0

 
 (میبوگیه±استبوذارد اوحزاف)َبی غذایی بزاسبس مبدٌ خطک جیزٌاقلام ي بیی : تزکیب بیًضیمی2جذيل

Table 2: Proximate composition of ingredients and diets as DM basis (mean ± SD, n=3). 

اقلام یب 

 َبی غذایی جیزٌ

پزيتئیه خبم 

)%( 

چزبی خبم 

)%( 

خبکستز 

)%( 

اوزصی خبم )کیلًکبلزی  کزبًَیذرات)%(

 گزم( 111ر د

  اقلام غذایی

 0/430 8/83 5/1±0/0 7/0±1/0 0/14±1/0 آسد گٌذم

 9/470 1/83 7/0±0/0 0/10±2/0 2/6±4/0 آسد ثلَط

 8/467 9/40 7/6±1/0 1/1±1/0 3/51±6/0 آسد ػَیب

 0/539 5/7 4/9±0/0 4/10±1/0 7/72±8/0 پَدس هبّی

 جیزٌ غذایی
 

1 3/0±6/39 2/0±2/6 1/0±5/6 7/47 9/477 

2 4/0±8/38 2/0±8/5 4/0±7/6 7/48 7/473 

3 5/0±7/38 3/0±9/5 1/0±2/6 2/49 2/476 

4 4/0±6/38 4/0±6/6 2/0±0/6 8/48 6/480 

5 1/0±0/40 3/0±4/7 2/0±3/6 3/46 7/485 

6 6/0±0/38 2/0±2/6 4/0±7/5 1/50 8/478 

 
 َبی رضذ  ضبخص

ُ اػت کِ اسائِ ؿذ 3ّبی سؿذ دس خذٍل   ًتبیح ؿبخق
تلف ؿذ ٍ  4دّذ تٌْب یک هبّی اص تیوبس ؿوبسُ   ًـبى هی

دسكذ ثَد. ٍصى هبّیبى پغ اص  100دس ػبیش تیوبسّب  ءثمب
داس   ّفتِ ٍ ضشیت چبلی دس پبیبى دٍسُ فبلذ تفبٍت هؼٌی 4

اص  2تیوبس  دسّفتِ  6ثؼذ اص  ٍ عَل کل هبّی ٍصىثَد. 
تیوبسّب ثدض  وبمًؼجت ثِ ت افضایؾثیـتش ثَد. ایي  ػبیشیي
 . داس ثَد  هؼٌی 4تیوبس 

 

 ارسیببی تزکیب لاضٍ 
 اسائِ 4ًتبیح هشثَط ثِ آًبلیض ثیَؿیویبیی لاؿِ دس خذٍل 
ٍ دس  1ؿذُ اػت. ثیـتشیي پشٍتئیي خبم لاؿِ دس تیوبس 

دس حبلیکِ ثیـتشیي چشثی خبم ثَد  2هشتجِ ثؼذ دس تیوبس 
هـبّذُ  1 ٍ دس هشتجِ ثؼذ دس تیوبس 2لاؿِ دس تیوبس 

(. کوتشیي پشٍتئیي خبم لاؿِ دس p<05/0گشدیذ )
 6ٍ کوتشیي چشثی خبم لاؿِ دس تیوبس 6ٍ  5تیوبسّبی 

 (.p<05/0) هـبّذُ ؿذ
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 میبوگیه(±َب در تیمبرَبی غذایی مختلف )اوحزاف استبوذارد: عملکزد رضذ مبَی3جذيل
Table 3: Growth performance in different dietary treatments (mean ± SD, n=22). 

 ايلیٍ يسن جیزٌ

 )گزم(

 َفتٍ 4يسن پس اس 

 )گزم(

 وُبیی يسن

 )گزم(

 طًل کل وُبیی

 )سبوتی متز( 

ضزیب 

 چبقی

1 4/0±6/2 9/0±1/4 ᵃ4/1±8/4 ᵃ6/0±3/6 5/0±9/1 

2 5/0±6/2 7/0±6/4 ᵇ1/1±9/5 ᶜ5/0±9/6 4/0±8/1 

3 3/0±6/2 8/0±4/4 ᵃ0/1±1/5 ᵃᵇ5/0±5/6 5/0±9/1 

4 4/0±6/2 8/0±4/4 ᵃᵇ1/1±2/5 ᵇᶜ6/0±6/6 7/0±9/1 

5 4/0±6/2 1/1±1/4 ᵃ4/1±1/5 ᵃᵇ6/0±5/6 2/0±8/1 

6 4/0±6/2 5/0±1/4 ᵃ8/0±7/4 ᵃᵇ4/0±4/6 4/0±8/1 

 (.p>05/0اػت ) داسهؼٌی اختلاف ثیبًگش ٍخَد هـبثِ غیش اًگلیؼی دس ّش ػتَى ٍ ثلَست خذاگبًِ، حشٍف

 

 میبوگیه( ±در تیمبرَبی غذایی مختلف )اوحزاف استبوذارد َبمبَی: تزکیب لاضٍ 4جذيل 

Table 4: Carcass composition of carps in different dietary treatments (mean ± SD, n=3). 

 پزيتئیه خبم جیزٌ

 )%( 

چزبی خبم 

)%( 

خبکستز 

)%( 

 رطًبت

 )%( 

 اوزصی خبم

 گزم(111)کیلً کبلزی در  

1 ͩ0/0±2/10 ᵈ1/0±2/3 ᶜ1/0±3/1 ᵃ3/0±6/77 21/119 

2 ᶜ0/0±1/9 ᵉ1/0±5/3 ᶜ0/0±3/1 ᵇ1/0±0/79 33/113 

3 ᵇ0/0±0/8 ᶜ0/0±0/3 ᵃ0/0±9/0 ᶜ1/0±1/80 84/105 

4 ᵇ4/0±4/8 ᵇ0/0±4/2 ᵃᵇ0/0±0/1 ᶜ3/0±8/79 41/104 

5 ᵃ0/0±1/7 ᶜ0/0±8/2 ᵇ0/0±1/1 ᵈ2/0±2/81 08/107 

6 ᵃ4/0±8/6 ᵃ1/0±0/2 ᵃ0/0±9/0 ᵉ3/0±7/82 45/87 

 (.p>05/0اػت ) داسهؼٌی اختلاف ثیبًگش ٍخَد هـبثِ غیش اًگلیؼی دس ّش ػتَى ٍ ثلَست خذاگبًِ، حشٍف

 

ٍ کوتشیي  2 ٍ 1ثیـتشیي خبکؼتش لاؿِ دس تیوبسّبی 

(. p<05/0ثجت ؿذ )  6 ٍ 3خبکؼتش لاؿِ دس تیوبسّبی 

ٍ ثیـتشیي سعَثت لاؿِ  1کوتشیي سعَثت لاؿِ دس تیوبس 

 1(. هبّیبى تیوبسّبی p<05/0هـبّذُ گشدیذ ) 6دس تیوبس 

ثِ دلیل داؿتي ثبلاتشیي همبدیش پشٍتئیي خبم ٍ چشثی  2 ٍ

خبم ٍ کوتشیي همبدیش سعَثت، داسای ثیـتشیي هیضاى 

 ِ ػلتث 6اًشطی خبم لاؿِ ثَدًذ دس حبلیکِ هبّیبى تیوبس 

داؿتي کوتشیي همبدیش پشٍتئیي خبم ٍ چشثی خبم ٍ 

ثیـتشیي همذاس سعَثت، داسای کوتشیي هیضاى اًشطی خبم 

 لاؿِ ثَدًذ.

 مذت سمبن سوذٌ مبوی 
ّبی   هبّیبى تغزیِ ؿذُ ثب خیشُ ءًتبیح حبكل اص هیضاى ثمب

 19ٍ  18ّبی ؿَسی   غزایی هختلف پغ اص هَاخِْ ثب تٌؾ

هذت صًذُ هبًذى  اسائِ گشدیذ. 5گشم دس لیتش دس خذٍل 

هبّیبى تیوبسّبی هختلف پغ اص هَاخِْ ثب تٌؾ ؿَسی 

ًذاؿت.  یکذیگشداسی ثب   گشم دس لیتش، تفبٍت هؼٌی 19

گشم دس  18ثیـتشیي هذت صًذُ هبًذى دس تٌؾ ؿَسی 

 هـبّذُ گشدیذ. 2دس تیوبس  یداس  عَس هؼٌیِ لیتش ث
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 میبوگیه(±س اس مًاجٍُ بب تىص ضًری )اوحزاف استبوذاردپ )دقیقٍ(: مذت سوذٌ مبوذن مبَی 5جذيل 

Table 5: Survival time of fish after salinity stress exposure (mean ± SD). 

 گزم در لیتز 19تىص ضًری  گزم درلیتز 18تىص ضًری  جیزٌ غذایی

1 ab32±94 10±60 

2 ᵈ0±150 8±73 

3 ᶜ20±123 8±76 

4 ᵇᶜ17±110 17±65 

5 ᵇᶜ20±105 4±61 

6 ᵃ9±80 2±64 

 (.p>05/0اػت ) داس هؼٌی اختلاف ثیبًگش ٍخَد هـبثِ غیش اًگلیؼی دس ّش ػتَى ٍ ثِ كَست خذاگبًِ، حشٍف

 
 بحث

ًتبیح ایي هغبلؼِ ًـبى داد کِ هیضاى کشثَّیذسات آسد 
گٌذم ثب همذاس آى دس آسد هیَُ ثلَط ایشاًی تمشیجب یکؼبى ٍ 

ثبؿذ.  دسكذ اص هبدُ خـک هی 83ٍ  84ثشاثش ثب  ثتشتیت
 ثلَط  هیَُ  تمشیجی تشکیت  ،عجك گضاسؽ ػبیش هحممبى

 ,.Saffarzadeh et al (ّبی غلات اػت  اًِ  د ایشاًی هـبثِ

(1999; Saeidi et al., 2017. ّبی   ثلَط اػتفبدُ اص
سػیذُ دس پبیبى فلل ثشداؿت ٍ حزف پَػتِ داخلی اص 

تشکیجبت فٌَلی دس آسد هغض هیَُ ػجت کبّؾ لبثل تَخِ 
تشکیجبت دس هغبلؼِ حبضش  ایيثلَط گشدیذ ثغَسیکِ همذاس 

دسكذ اص هبدُ خـک ثَد اهب دس تحمیمبت  11/0ثشاثش ثب 
لجلی هیضاى ایي تشکیجبت دس آسد ثلَط داسای پَػتِ داخلی 

 Sinaei (دسكذ اص هبدُ خـک گضاسؽ ؿذ 61/8دس حذ 

(and Houshmand, 2016.  
 دس كَستی دس هیضاى سؿذ هبّیبى لضل آلا هحممبى تفبٍت

تغزیِ اص همبدیش هختلف ػلبسُ پَػتِ داخلی هیَُ ثلَط 
( اهب دس تحمیك Bohluli et al., 2016هـبّذُ ًکشدًذ )

حبضش کِ اص آسد هیَُ ثلَط ثِ ػٌَاى ثخـی اص هٌجغ تبهیي 
اًشطی اػتفبدُ گشدیذ، ثبلاتشیي هیضاى ٍصى ٍ عَل کل 

شف خیشُ فبلذ آسد ثلَط ثب پخت کَتبُ ًْبیی دس كَست هل
ثیـتش اص  یداس دلیمِ( ثذػت آهذ کِ ثِ عَس هؼٌی2هذت )

تیوبس داسای آسد ثلَط ٍ ثب پخت کَتبُ هذت ثَد. دلیل 
احتوبلی ایي هـبّذُ، تفبٍت دس لبثلیت ّضن ًـبػتِ 

داًِ گٌذم  ای اص ػوذُگٌذم ٍ ًـبػتِ ثلَط ثَد صیشا ثخؾ 
ٍ  (Wilson et al., 2006)ذم( دسكذ ٍصى داًِ گٌ 75)

 دسكذ ٍصى هیَُ ثلَط ایشاًی( 64) هیَُ ثلَط
(Saffarzadeh et al., 1999)،  ُاص ًـبػتِ تـکیل ؿذ

 اػت. 
ثِ دلیل تفبٍت دس سٍؽ ػبخت غزا ٍ لبثلیت اػتفبدُ اص 
ًـبػتِ ثلَط دس همبیؼِ ثب ًـبػتِ گٌذم، تشکیت لاؿِ 

هغبلؼِ ًـبى داد کِ  تحت تبثیش لشاس گشفت صیشا ًتبیح ایي
 -1 :آسد ثلَط دس خیشُ غزایی فمذاىدس ؿشایظ ٍخَد یب 

اتَکلاٍ کشدى غزا ػجت کبّؾ هیضاى پشٍتئیي خبم لاؿِ ٍ 
عَس هؼٌی داس گشدیذ. ایي اثش ِ افضایؾ هیضاى سعَثت آى ث

اػتفبدُ  -2ثب افضایؾ هذت اتَکلاٍ کشدى تـذیذ ؿذ. 
غزا ػجت افضایؾ کَتبُ هذت اص اتَکلاٍ دس صهبى ػبخت 

داس هیضاى چشثی خبم لاؿِ گشدیذ دس حبلیکِ اتَکلاٍ   هؼٌی
 داس آى ؿذ.  کشدى عَلاًی هذت هٌدش ثِ کبّؾ هؼٌی

 ػجتگشاد(  دسخِ ػبًتی 120دهبی ثبلای اتَکلاٍ ) احتوبلاً
ٍسی خیشُ غزایی ؿذُ اػت. ٍسٍد آسد ثلَط ثِ   کبّؾ ثْشُ

ػجت  یداس  ٌیعَس هؼِ خیشُ غزایی دس ّش سٍؽ ػبخت ث
کبّؾ همبدیش پشٍتئیي خبم ٍ چشثی خبم لاؿِ ٍ افضایؾ 

 ّبی اتَکلاٍ ًـذُ یب دس خیشُهیضاى سعَثت آى گشدیذ. 
هذت کَتبُ، آسد ثلَط ػجت کبّؾ ِ اتَکلاٍ ؿذُ ث

 داس خبکؼتش لاؿِ ؿذ.  هؼٌی

ّیچگًَِ تفبٍتی دس  ٌّگبهی کِای   دس هغبلؼبت تغزیِ
یبى تیوبسّبی هختلف ٍخَد هیضاى ثبصهبًذگی ٍ سؿذ هبّ

اص آصهبیؾ تٌؾ ؿَسی خْت تؼییي هیضاى  ،ًذاؿتِ ثبؿذ
 ,.Jelkic et alتَاى اػتفبدُ کشد )  همبٍهت هبّی هی

 (. ثش اػبع تٌؾ ؿَسی، ٍخَد ثیـتشیي هذت صهبى2014
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هبًی دس هبّیبى داسای ثبلاتشیي ٍصى ًْبیی )تغزیِ  صًذُ
 2هذت ِ ؿذُ ثؿذُ ثب خیشُ فبلذ آسد ثلَط ٍ اتَکلاٍ 

ای کِ ثش لضل آلای   دس هغبلؼِ اگشچِدلیمِ( تبییذ گشدیذ. 
سًگیي کوبى اًدبم ؿذ، پیـٌْبد گشدیذ کِ اثش آسد هغض 

دسكذ خیشُ هَسد ثشسػی  6هیَُ ثلَط ثِ هیضاى ثیـتش اص 
(، اثشات هثجت 1387لشاس گیشد )ؿبدًَؽ ٍ ّوکبساى، 

آلا ثِ  ّبی خًَی ٍ ایوٌی لضل  ػلبسُ ثلَط ثش ؿبخق
دس ایي  .(Bohlouli et al., 2016)اثجبت سػیذُ اػت 

تحمیك ًیض ثشاػبع آًبلیض تمشیجی آسد ثلَط ٍ اهکبى هلشف 
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Abstract 

At this study, the effects of adding Iranian acorn flour on growth performance, carcass composition 

and resistance to salinity stress of common carp were investigated. Experimental diets included: 1) 

without acorn and not autoclaved diet; 2) without acorn and autoclaved diet for 2 minutes; 3) without 

acorn and autoclaved diet for 10 minutes; 4) with 10 percent acorn and not autoclaved diet; 5) with 10 

percent acorn and autoclaved diet for 2 minutes; 6) with 10 percent acorn and autoclaved diet for 10 

minutes. After 6 weeks results showed that weight and total length in the treatment 2 were higher than 

the rest. This increase was significantly higher than all treatments except 4 (p<0.05). Autoclaving 

reduced carcass protein and increased its moisture contents significantly and this effect intensified 

with an increase in the duration of autoclaving. Short-term autoclaving caused a significant increase in 

carcass fat while long-term autoclaving resulted its significant reduction. Adding acorn flour into the 

diet reduced amounts of carcass protein and fat and increased its moisture content significantly. 

Accordingly, although there was no significant difference between fish weights of treatments 1 and 4, 

replacement of wheat flour with acorn flour at 10% of diet was undesirable. In not autoclaved or short-

term autoclaved diets, oak acorn flour reduced carcass ash significantly. In salinity stress test, the 

highest and lowest survival time were observed in the treatment 2 and treatments 1 and 6, respectively. 

When autoclaving (heat) was used in food production, the addition of oak acorn flour to the diet 

significantly reduced survival time at the salinity stress. Overall, considering the growth performance, 

carcass composition and resistance of carp to stress, it is recommended to study oak acorn flour 

consumption at levels less than 10% of the diet. 
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